Trattoria Grano
16 coperti, 1 oste — L’arte dell’essenziale

Politiche di Prenotazione e Cancellazione

Gentile ospite, per garantire il miglior servizio possibile, la preghiamo di
comunicare eventuali disdette entro 72 ore dall'evento. Olire questo termine, o in
caso di mancata presentazione senza preavviso, verra applicata una penale di
10 € a persona sulla carta di credito fornita a garanzia.

Messaggio dell'Oste

Gentili clienti e amici,

Lavoro per lo piu su prenotazione e sono grato e felice quando prenotate. Vi
chiedo con cortesia di limitare il piu possibile i no-show: cancellando all'ultimo
momento o non presentandovi, rischiamo di lasciare il tavolo vuoto senza poterlo
rimpiazzare.

Se invece siete di passaggio oppure volete prenotare all'ultimo momento,
contattatemi pure: saro lieto di accogliervi qualora ci sia un tavolo libero.

Il vostro Oste, Domenico

Giorni di Chiusura e Orari

Lunedi, martedi e mercoledi la trattoria € chiusa. In questi giorni l'oste pianifica il
menu della settimana, fa visita ai contadini locali per ricercare i migliori
ingredienti, lavora nel suo orto e si riposa, cosi da essere carichissimo e pronto
per accogliervi e deliziarvi dal giovedi sera alla domenica a pranzo.

Gli orari di arrivo previsti sono:

* Pranzo:trale 12:30 e le 13:15

« Cena: tra le 20:00 e le 20:30

Se hai prenotato, al tuo arrivo suona il campanello: l'oste arrivera ad accoglierti
in un attimo. Se non hai prenotato suona lo stesso, saro felice di accoglierti se
avro un tavolo libero.



Menu Fisso Degustazione (35 € a persona)

Tutti i giorni di apertura € disponibile il menu fisso a 4 portate a 35 € a persona. Il
menu, tranne l'antipasto che rimane invariato, cambia giornalmente in base alla
spesa della mattina e alla reperibilita delle materie prime.

Composizione del Menu Fisso

Antipasto: Salumi, gnocco fritto, mousse di squacquerone, tocchetti di Parmigiano
o Grana e verdure di stagione sott'olio o in agrodolce.

+ Primo: Primo del giorno.

« Secondo: Secondo del giorno con contorno.

+ Dolce: Dolce del giorno.

« Bevande incluse: Mezzo litro d'acqua, un quarto di vino del territorio, caffe e
digestivo della casa.

Esempio di Menu Degustazione

Antipasto

Selezione di salumi locali con gnocco fritto, mousse di squacquerone, tocchetti di
Parmigiano o Grana, verdure di stagione in agrodolce o sott'olio.

Nota: I'antipasto € la classica merenda romagnola, sempre presente e invariato
nel menu.

Primo del giorno

Lasagne verdi al ragu. _ _ _ o
Nota: il primo cambia ogni settimana o giornalmente in base alla reperibilita delle
materie prime, alla stagionalita e alla fantasia dell'oste.

Secondo del giorno

« Guancia di vitello cotta a bassa temperatura, puré di patate e soffritto di frutta e
verdura.
Nota: il secondo cambia regolarmente in base agli ingredienti freschi di giornata.

Dolce

« Zuppainglese.
Nota: il dolce varia in base alla disponibilita degli ingredienti freschi.

Bevande e Dettagli

« Acqua: Mezzo litro a persona (naturale o frizzante).
Vino locale: Mezzo litro a persona a scelta tra Pignoletto frizzante, Sangiovese o
Trebbiano.

+ Afine pasto: Caffé e digestivo della casa.

Formula Pranzo Veloce (15 € a persona)
Solo venerdi e sabato dalle 12:30 alle 13:30 — 15 € a persona

|l nostro pane

+ Primo del giorno abbondante
« Un calice di vino della casa

* Mezzo litro d'acqua

- Caffe



Acqua naturale Sant’Antonio70cl € 300
Sitill water
Acqua frizzante Sant’Antonio 70c! € 300
Sparkiing water
Pepsi € 300
Fanta € 300
Sprite € 300
Amari/digestivi € 400
Distillati € 500
Caffé € 150
Caffé corretto € 250
Peroni € 500
Moretii € 500
Ichnusa € 550
BiraMastio Abbadia bruna €700
Bira Amarcord Gradisca Lager chiara € 6.00
Bira Amarcord IPA € 650
SangioveseMerlotTenutaCoccapane bt £15.00/ €5.00
Castel SanPietro
SangioveseTenutaCoccapane bt €21.00
Castel SanPietro
ChianticlassicoDOC bt €18.00
Valpolicella superiore bt €19.00
Vino rossodel mese/wineof the month bt. €25.00
GrasparossaDOCG bott. €15.00
Sorbara bott. €16.00
Rete: Guest-TrattoriaGrano
Psw.Grano2025

Aperol Spritz
Campari Spriiz
Limoncello spritz
Americano

Milano Torino
Negroni

Negroni sbagliato
Gin Tonic

Vodka lemon

Pignoletto FrizzanteDoc

Trebbiano chardonnay frizzante
ProseccoDOC

Bianco frizzanteMelandriMalandrino

Trebbiano di RomagnaDOC
Fiaba Bianco ForiiBio IGP
StPaulPinotbianco Alto Adige
PignolettoColli bolognesiDOC

Vinobianco del mese/wineofthe month

b dib d db b b b b b
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bt. €14.00/ €5.00
bt €15.00
bt. €16.00/ €5,50
bt. €15.00

bt. €14.00/ €5.00
bt. €24.00
bt. €24.00
bt €14.00
bt €18.00

Elenco degli ingredienti allergenici utilizzati in questo esercizio e presenti nell’allegato Il
del Reg. UE n. 1169/2001 - “Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze”
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6 @ Soia e 13 Lupini e prodotti a base di lupini
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Per qualsiasi informazione circa la presenza di sostanze o di
prodotti che provocano allergie o intolleranze
rivolgersi al personale di servizio



